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Le label <« Hebergement péeche »

pour la Ma5|

La chambre d'hotes La
Masia del Taulat tenue
par Tony Sanz et Michel
Lopez, vient d'obtenir la
labellisation

« Hébergement

péche ».

Tony et Michel ont ouvert leur
gite iy a deux ans. Quel chemin
parcouru par ce couple de Bar-
celonais a 1a téte, avant la crise
sanitaire, d'un bar 2 tapas incon-
tournable. La Pubilla del Taulat,
une des adresses les plus con-
nues de la capitale catalane était
tenue depuis cing générations
par la famille Sanz. « Fatigués,
stressés et lassés de la plage,
nous avons cherché anous ins-
taller en montagne pour faire du
tourisme rural, d’abord en Cer-
dagne espagnole, du coté de
Ger ». La Covid est passée par
13, encourageant Tony et Michel
3 venir poser leurs valises dans
les Pyrénées, « mais c’estici a
Llo que nous avons eu un verita-
ble coup de foudre : les bains
d’eaux chaudes, le ski non loin.
Nous avons acheté une vieille
' batisse ».
Le plus dur a été T'apprentissage
du francais « que nous ne par-
lions .?bsolument pas et I'admi-
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Remise du label avec Jean-Marie Mas, maire, Jocelyne Bonnet-Ribot,
CCl, Aude Vives, ADT66, Tony Sanz, Masia del Taulat, Bernard Lopez,
Marc Ribot et Jerémy Trantoul de la Fédération de péche.

nistration francaise. Ah, lapape-
rasse », se disent-ils. Heureuse-
ment, efficacement secondés
par Jocelyne Bonnet-Ribot, char-
gée de développement écono-
mique & la Chambre de com-
merce etd’industrie (CCI) de
Saillagouse, ils sont venus about
de nombre de démarches. Laba-
tisse est devenue une magnifi-
que chambre d'hotes, la décora-
tion est soignée, la cuisine
époustouflante. Les clients, au
bout de quelques séjours, en re-
demandent et sont déja fidélisés.

Toni et Michel adorent 1a clien- -

tele, 1a chouchoutent & qui mieux
mieux.

Deux événements a venir

La convention pour décernerle
label « Hébergement Péche » est
établie entre la Fédération de pé-
che, I'hébergeur et le partenaire
du tourisme, 'Agence de déve-
loppement touristique 66 (ADT).
C'est dans ce cadre qu'Aude Vi-
ves, présidente de 'ADT66, are-
mis, aux cotés de Jérémy Tran-
toul, Bernard Lopez et Marc
Ribot, tous trois de 1a Fédération
de péche 66, le label « Héberge-
ment péche » a Tony Sanz et Mi-
chel Lopez. « Vous avez un tres
bel outil de travail, félicitations
avous. Lasaison s'annonce plu-

; Fét bien », s'est exprimée Aude

Vives alors que le maire de Lo,
Jean-Marie Mas aloué « I'accueil

- extraordinaire réserve par les

hétes, avec une qualité culinaire
certaine ». Bernard Lopez, tré-
sorier delaFédération de péche
ajoute : « A la Féderation, ot le
bureau a été fortement renou-
velé, nous avons des ambitions
pour de nouveaux projets. Nous
allons faire des investissements
danstous les domaines, 100 000€
en 2023. Nous voulons justement
développer et amener du tou-
risme péche dans le départe-
ment, laremisede laplaque ala
Masia del Taulat y contribue ».
Pour I'obtention du label, il faut

~ que l'établissement réponde &

des criteres d’'accueil, d'équipe-

ments et de services adaptés aux

besoins des touristes pratiquant
la péche. Une aubaine que cet
hébergement soit labellisé puis-
que deux évenements majeurs
se profilent : le premier salon des
péches a la mouche d’altitude
Pyrénées Méditerranée qui se
déroulera aux Angles samedi 24
et dimanche 25 juin et le Cham-

pionnat du Monde de péche 2 la
mouche enjuin 2024. Pour cette
année, en méme temps que la
Masia del Taulat, le camping de
Fontpédrouse a également ob-
tenu ce label.

) Fréderique Berlic
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aisir sans cesse renouvelé, précéder les

nuits douillettes en chambre d'hétes autour d'un repas
préparé dans les regles de lart par ceux qui vous

recoivent. Et qui ne menagent jamais leurs efforts pour
faire découvrir les produits locaux. Qui dort dine !

[ Texte : Anne-isabelle Six Photos : Idriss Bigou-Gilles, Manu Massip et DR ]

artage et convivialité sont
les mots qui reviennent le
plus souvent dans la bouche
de ceux qui tiennent des
maisons avec chambres et
tables d’hote. La plupart
prennent les repas en méme
temps que leurs convives,
comme le veut la tradition. Face a une
exigence de u:w_:m de service de plus
en plus grande de leurs hotes, certains
propriétaires préferent se mettre en
retrait pour assurer le service. S'ils sont
quasi unanimes pour vanter |'usage de
produits locaux et de saison, les cui
qui recoivent chez eux souhaitent assi
valoriser leurs voyages et expériences
culinaires originales. Tous se retrouvent
our dire que ce choix de vie les comble et
es enrichit. Pas toujours en termes finan-
ciers, mais sans aucun doute de relations

humaines ! MiDi s'invite a table,

| ARIEGE ]

La table de Saint Paul
Domaine du Clos Cathala

Géraldine Portoles a tenu durant vingt
ans un restaurant a succes a Mirepoix.
Dans le havre de paix qu'elle a créé a

Saint-Paul-de-Jarrat, cette cu re
talentueuse a voulu proposer une table
d'hote dont la cuisine serait issue de son
expérience mais aussi plus authentique.

« Les gens ont oublié ce qu'est un produit.
Je cuisine de fagon trés simple, sans chi-
chis, sans beaucoup de transformations. »
Sans carte fixe, elle propose donc une
cuisine au féminin, aux saveurs du terroir
et du jardin potager. « Je suis aidée par

la nature qui est trés généreuse. » Selon
les saisons et les floraisons, Géraldine
Portoles travaille donc des cépes, ct, en ce
moment, violettes, des fraises, e o o
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les recettes revisitées par ses soins.

« Beaucoup de gens viennent pour dé-
couvrir la gastronomie locale. Je la sers
évidemment. » Place donc au canard,
servi avec carottes rapées, échalotes,
gingembre et une sauce a I'orange sucrée.
Ou au “pastis lotois”, une spécialité de
tourte au canard. Mais la touche person-
nelle de Noéla se trouve dans son joli et
prolifique jardin. « Je travaille beaucoup
les produits du potager, les légumes et

les fruits. » Dégustez donc sa pannacotta
d'asperges ou la spécialité maison, un
sabayon au vin blanc avec boules de glace
et des macarons aux noix. La brioche
perdue aux pommes et caramel au beurre
salé est un régal. Les échanges sont aussi
délicieux. « Dans une table d’hote, I'am-
biance a table compte autant que les pro-
duits. On mange avec les gens. C'est trés
enrichissant. Japprends chaque jour. Le
repas débute par I'apéritif servi par mon
compagnon vers 19 h 30. Il se termine
vers 22 heures. Mais nous restons souvent
ensemble au-dela de minuit. A la fin de la
saison, il sera bien temps de prendre du
repos ! »

LOZERE

Les granges du hameau

Aucune prétention gastronomique aux
Granges du hameau. « C'est une cuisine
familiale. Tout le monde mange a laméme
table, que I'on soit quatre ou huit. Je fais
la cuisine, mais pas le service », explique
Sophie Mouton. Le soir, sur réservation,
elle propose sa table aux clients de ses
chambres d’hdtes. Les repas sont cuisi-
nés autour de produits frais, de saison,

et le plus souvent autour de spécialités
lozériennes. « Les gens viennent ici pour
découvrir les plats locaux. Tous nos pro-
duits sont d'ici et de qualité. Les menus
changent chaque jour. Notre table se veut
authentique, généreuse et gourmande. »
Au menu, vous trouverez donc de l'aligot,
« mais pas tous les soirs, sinon, je me las-
serais ! Je fais parfois des lasagnes mais
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“Le Manoir des Tuileries” | Lot
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toujours avec de la viande de I'Aubrac ».
Salades, haricots verts, épinards, oignons,
blettes... Les Iégumes viennent de son
potager. « C'est beaucoup de travail.
Nous sommes plusieurs maisons a nous
en occuper. » Dans le lieu-dit des Aspres,
tout le monde se connait et s'entraide.

« Cela se ressent a ma table. Nous avons
une vie faite de calme et de nature. C'est
ce que les gens viennent chercher ici. » La
maison est une ancienne grange en granit
avec des toits en lauze. La propriété ne
comporte aucune cléture. « Je suis une
ancienne citadine, d’Avignon. J’ai trouvé
ici de quoi réaliser mon réve de recevoir
des gens chez moi,  la campagne, avec
une grande disponibilité. »

HAUTES-PYRENEES

Les Hélianthemes

Les papilles sont & 'honncur aux Hélian-
thémes, une maison d’hétes de charme
située a Guchen. Les fans de desserts se-
ront comblés par Alain, qui a longtemps
tenu une fameuse patisserie a Saint-
Lary. Mousse aux fruits de la passion,
tarte aux myrtilles, millefeuille et choux
fourrés deviennent ici des créations
hors du commun. Evelyne, quant a elle,
invite a découvrir sa cuisine bigourdane
a base de produits frais du terroir et de
beaucoup de passion. Tous les produits
utilisés sont frais et venus de fermes des
Pyrénées. Elle réalise des plats locaux
tels garbures et souris d'agneau confites.
« Mais je ne m'interdis pas de faire des
colombos, des tajines et des lasagnes ! »,
précise-t-elle. Ambiance familiale ga-
rantie au cceur de la batisse bigourdane
orientée plein sud avec vue sur le massif
de I'Arbizon et la vallée du Loustou. Les
repas se prennent dans le grand salon
avec table de ferme en chéne massif.

« A table, onrigole ! On commence par
prendre l'apéritif dehors ou au coin de
la cheminée. » Convivialité assurée !

La Masia del Taulat

Si Toni, de la Masia Del Taulat vous |
accueille avec un accent :._.ow._m:c_m. clest
qu'il est catalan. Longtemps, il a tenu aveg
Miguel, son compagnon, un -.mm-u—.:.,u:ﬁn_
reconnu a Barcelone pour leur cuisine de
qualité depuis 1886. Ils ont choisi n_‘o s _am
taller a Llo, village typique des Pyrénées
pour ouvrir une maison d’hotes tres réus-
sie avec 5 chambres. Des bassins d'eau J
chaude aux nombreuses vertus sont situé
2650 m de leur belle batisse qui a une vug
imprenable sur la vallée et _nMBo_Mnum:mw
« Nous l'avons entierement réenovee pour
créer une ambiance relaxante mmnc:mo_..
table. » Dés le début de la journée, on
apprécie l'ambiance des lieux en prenant
un petit-déjeuner avec m:..m_%.w de fruits
et yaourt, ceufs pochés a I'huile n_c.:dmn.
et jambon catalan, etle gateau du jour.

« Notre idée est d’introduire les tapas et
la cuisine traditionnelle catalane a notre
table d’hote. » Les tapas de pommes de
terre, de friture de poissons, de calamars
et dc crevettes prennent ici une puissance
inimitable. La cuisine et le service sont

a lahauteur de leur ancien restaurant.

La chaleur de I'accueil de Toni et Miguel
sauront vous ravir et vous faire revenir !

TARN

Domaine du Conte Bleu

Philippe Schroeven ccuvre avec Virginie
Vanhove au Domaine du Conte Bleu qui
se distingue par I'exigence de leur table.

« Ma compagne a un talent inné pour
I'accueil et moi pour la cuisine. Ce que
nous ne trouvons pas qualitatifici, nous
le cherchons ailleurs. Les viandes bovines
proviennent d'une ferme d'ici, les pigcons
de Bretagne, les volailles du Tarn, les
canards du Périgord et les poissons de
Camargue. Ce qu'il nous est impossible d¢
réaliser parfaitement, nous lc laissons auy
mains de professionnels. »

Philippe a I'expérience de la cuisine
étoilée ('Alban Chambon a Bruxelles, Le
Kandinsky - Hétel Corona i La | laye..) @
comme journaliste gastronomique, il s'est
nourri d'un haut niveau culinaire, 11 réa-
lise des cuissons a basse température, fait

lui-méme les sauces et fonds et mise sur

les lactofermentations hors saison afin de
conserver des produits (figucs, asperges,




La Masia del Taulat combine
chambres et table d’hotes a Llo.
Une pépite qui a recu le label
Qualité Sud de France. Michel et
Toni, Barcelonais repentis,
ont déplacé des montagnes pour
réaliser leur réve aux pieds de
celle-ci.

herine Betti
Vierimee

Reportage Ca
Photos Pierre
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‘est la quatrieme fois que I'on
vient ici. Steve, mon com-
pagnon, m'a fait changer tout
le programme des vacances
pour réserver quelques jours
chez Toni et Michel. Ici, cest beau et bon.
Et Ceest le petit déjeuner qu'il faut voir; dans
I'ambiance du lever du jour sur la mon-
tagne ! » Marie-Caroline, ex-dirigeante
dans I'hotellerie, apprécie a sa juste valeur
le service maison impeccable. « Ils ont
toujours des solutions, on parvient toujours
as'arranger, ce qui n'est pas le cas partout,
croyez-moi. Et puis, il y a le petit plus : cet
accent de Toni qui donne la péche. »
Ah, le charme de la “petite couillere” dans
la bouche de Toni, aux petits soins pour
sa clientele. Lui a lintendance, et le discret

92 e Terres Catalanes

Michel aux fourneaux. Au point que ce
soir-1a, pour trois tandems attablés (dont
un couple de Bavarois), il y a ... trois
menus différents. Escalivade, morue a la
catalane, calamars frits, et un dessert
coulant de chocolat, avec son coulis
d'orange et gingembre. Une cuisine tra-
vaillée, traditionnelle, fraiche, dans la
lignée de ce que Toni et Michel ont
proposé, 26 ans durant, au sein du res-
taurant familial (cinq générations) de leur
quartier de Poble Neu, a Barcelone - la
Pubilla del Taulat.

« Au bout de tout ce temps, on a eu envie
de changer de vie, explique Toni de son
accent sud-catalan. Moins de stress,
moins de bruit. Sortir de la ville. »
La quéte va durer un moment, des deux

coteés de la frontiere, avant de tomber
sur cette belle maison de Llo, alors aban-
donnée. « Le coup de caeur. Elle cadrait
parfaitement avec notre projet de tourisme
durable. »

Le vrai parcours du combattant com-
mence. Nous sommes en 2019. Il faudra
mener les 17 mois de travaux pendant
le Covid. « On nous prenait pour deux
fous. Tout posait probleme. Nous ne par-
lions pas frangais, et découvrions l'océan de
difficultés administratives francaises, le
tout en plein Covid. » Urbains, Catalans
du sud et homosexuels... On imagine
sans peine les réticences dans ce petit
coin de montagne. « Mais finalement, on
a surmonté le marathon, et on a été plutot
bien accueillis au village » sourit Toni,

Dans cette maison des hauteurs
de Lo, Toni et Michel ont cree
de A a Z un lieu chaleureux
avec une cuisine travaillee
et traditionnelle, comme cette morue
accompagnée de sa mousseline d'ail.

qui croit beaucoup au “karma” de leur

lieu d'élection.
Ouverte depuis le 23 juin 2021, jour du
solstice dlété, la Masia propose cing belles
chambres - dont quatre plein sud - avec
un joli jardin et de belles terrasses.
La grande piece a vivre est chaleureuse:
cheminée, poutres apparentes, baies
vitrées, éclairages indirects et tres beaux
meubles. La décoration, la passion de
Toni, méle habilement rappels monta-
gnards et influences plus au sud dela
Meéditerranée, entre modernité et tra-
dition. « On reéalise notre réve, conclue
Toni, venu boire le verre de lamitié a la
fin du repas. 1l touche la table en bois :
Ici, clest tangible, nous avons un outil de

travail solide. »
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La Cerdagne, terre de
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° Gites de France, c'est dans les Pyrénées-Orientales pasmoinsde  blic qui loue en un clic sur des plateformes comme Airbnb. Les

o

600 gites et maisons d'hétes, pour presque 100 000 nuitées en
2022. La montagne catalane, avec son atout deux saisons — été,
hiver—, concentre a elle seule une centaine de sites labellisés au
petit bonhomme vert. La Cerdagne, et son mouvement d'agricul-
trices pionniéres qui ont converti une partie de leurs fermes enlo-
cations saisonniéres, est I'un des sites historiques des Gites de
France. La structure associative créée dans les années 50 est au-
Jjourd'hui en pleine mutation face & 1a concurrence du grand pu-

« Une centaine de sites, mais pas

répondre

3 o

assez pour

Bernard Foltran, directeur des Gites de France 66.

Le label Gites de France a-t-il encore un sens G
I'heure de la location de vacances de particulier G
particulier ? Le directeur du réseau catalan,
Bernard Foltran, explique comment la
modernisation est en marche. Surtout sur un
secteur d fort enjeu : la montagne.

Bernard Foltran, qui a encore besoin aujourd’hui du label Gites de
France pour mettre un bien en location ?

Nous accompagnons chaque année entre 120 et 150 porteurs de projet
sur les Pyrénées-Orientales. En 2022, c'est 90 nouveaux propriétaires
labellisés. 60 % de nos hébergements sont 23 ou 4 épis. Depuis b ans,
nous cherchons 2 faire monter en gamme les 2 épis, moins performants
commercialement. Avant, en Cerdagne, ¢'était des agriculteurs ayant
du patrimoine, avec une exploitation en polyculture leur permettant
de dégager du temps. Maintenant ce sont essentiellemnent des habitants
delaplaine disposant de résidences secondaires qui souhaitent valori-
serleur bien. Ce qui signifie que nous avons un parc avec de gros écarts,
soit de I'ancien vieillissant, soit du haut de gamme entiérementrénové.
Mais'enjeuy est de taille, avec deux saisons. Aujourd’hui, nous avons
plus de demande que d'offre.

Comment Inciter les propriétaires 3 monter en gamme ?

Le label incite naturellement. Et puis nous les informons sur les nouvel-
les tendances : le court séjour pourla client2le de proximité estlapre-
miére. 2022 a vu exploser la demande de touristes d'Occitanie. L'es-
sence étant de plus en plus chére. .. Cela induit une autre tendance &
laquelle nous préparons nos hétes : 'accueil de véhicules électriques.
Nous organisons des rencontres sur les enjeux d'avenir. Iy a aussi les
Visites de suivi, qui nous permettent d'encourager a remplacer ce qui dys-
fonctionne. Les avis clients sont de précieux feedbacks. Nous en avons
apeupres 1500 paran. Ony préte Ja plus grande attention et nous ai-
dons les hétes Ay répondre, En Cerdagne et Capcir, 'enjeu c'est aussi
le chauffage, I'isolation. Autant les gens ont envie de grand air et sont
préts a s'éloigner de tout, autant ils veulent quand méme le confort.

Quel est le profil d‘un héte Gites de France ?

Ce n'est pas seulement avoir un logement conforme, c'est étre dispo-
nible, étre ambassadeur du territoire. Les gens ne viennent pas long-
temps, ilsnewtﬂentpasper&edetempsenmchemhepourleulsac—
tivités.

Comment concurrencer Airbnb, Abritel ou autre ?

Nos propriétaires peuvent y étre aussi. On se démarque avec un ser-
vice plus personnalisé. La promesse d'une rencontre avec quelquun
qui loue sa maison. Et dans les P.-0., ¢'est unique en France, nous sorm-
ines en coopérative. Tous les bénéfices sont réinvestis dans les outils,
Je personnel d'sccompagnement. Nous n'avons aucun actionnaire.

Recueilli par S. B.
N ——

Pyrénées catalanes sont un enjeu fort de modernisation : attirer
de nouveaux profils dynamiques, monter en gamme dans I'offre
et s'adapter & la demande tout en souplesse : des séjours plus
courts, avec plus de services, tout en gardant le confort, la qualité
de I'accueil, la garantie d'une certaine éthique qui a fait I'image
des Gites de France. Un challenge pour les équipes encadrantes
qui misent sur ce territoire hyper touristique, en pleine évolution
entre un parc vieillissant et de nouveaux sites paradisiaques.

a.la demane'»

Le Chef Michel Lopez officie dans
la cuisine de la Masia del Taulat,
qu'il areprise avec son ami Tony.

L'intérieur de la
Cabane du Trappeur.
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Wau veaw a Canet en Roussillon

Un emplacement exceptionnel dans un cadre privilégié
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Fini le gite des années 70
ou le citadin dormait
avec des inconnus dans
une étable. Aujourd'hui,
le gite rural n'a plus rien
de rustique. La moindre
cabane au fond du jardin
est équipée de lave-
vaisselle, wifi et TV.
Rencontre avec les hotes
de ces nouveaux lieux
«hype », labellisés haut
de gamme, ou ['esprit est
il resté chaleureux, sans
étre « snob ».

=8 «Je ne parlais rien de Frangais |

quand je suis arrivé. » Au-

De nouveaux profils : insolite, jeunes
retraités ou barcelonais reconvertis

Anne et Yves Bardez, jeunes retraités, ont ouvert leur Cabane du
Trappeur, tout confort, dans leur jardin @ Dorres. PHOTOS FREDERIOUE BERLIC

Des vacances

a la montagne, mais

Taulat. Une vieille béatisse en pier-
res des hauteurs de Llo qu'il ara-
chel Lopez, 64 ans. Depuis quila Tony Sanz, patron de la Masia del Taul oite), aime prendre le temps de discuter avec ses clients.
franchi iere, | tard, le temps lle enretraite, originaires des Alpes  pas, confiele couple médusé, ce
celonaiss'est convertiaufrancais,  de bains dans chaque chambre, et de Suisse, maisi é en Cer- i i
jusque dansleprénomdeMiquel.  les anciens restaurateurs ac-  dagne depuis 1977, a donné vie  Iaissent tout nickel, mais nous of
> Danslacité de Gaudi, i i i iers clie dans son jardin i frent des fleurs, nous invitent &
| latable  tapas réputée depuis5  dansune maisondhotesparticu- de gosses. Un chalet en rondins  manger, nous envoient des cho-
= générations de Sanz: Lapubilla i i au debois de 18m2 ot rien d lats 2 Noél. .. » Anne et Yves ne
del Taulat. Etpuislestress, lJafa-  ning etala table que. Ici, on choisit mé o- louent que quand ils sont chez
tigue, « delapl ...tout  Dans chaq del déle de cafetiére : ou  eix, c'estréserve les 23 de Tan-
cales a conduits  chercherun  tiondeleurprojet, TonyetMichel ~ capsule ? Silespatinsa glace du  née.
Tieu retiré. JusquA cejouro,de-  ont été accompagnés par Gites  grand-pére sont accrochés au
puislesbains de Dorres, ilssont  deFrance : delataille des cham- mur, clestpour la déco. Toutest  « En 11ans, aucun dégat »
tombés amoureux de «I'énergie  bres aux ini t confort,peau  Chez Nadine et Alain De Maury,
spéciale de cevillage. » Leterps  tives. Quand les extérieursseront  de béte, fauteuils en cuir, écran afin février, le gite 8 places de Bok-
.+ de dénicher cette demeure fer-  aménagés, la Masia devrait étre TV derri i literieenfla-  quére: é pour tout Fhiver,
. mée depuis 265 ans, qui offre  couronnée de 4 épis. nelle, faux poéleaboismaisvrai  Paquesetles3/4 & i
m_.A_ 4 lamon- G 1a Cabane électrique. Méme la  En réservation exclusive sur gi-
*  tagne. 18 mois de travaux plus  du trappeur d’Anne et Yves Bar-  salle de bains est incroyable de  tes-de-france.com. Le couple de
e e <O > > e 2 Froy

loin des pistes de

Les bains de Dorres avec vue sur les pistes de ski.

Vacances d la nejge,

vacances sur les pistes ? Pas pour tout le monde.

Certains ont fait le choix de profiter des montagnes catalanes sans (ou peu)
chausser les skis. Rencontre avec quelques vacanciers de passage en

Cerdagne.

« On cherchait un lieu dépaysant mais pas tres
loin de chez nous ». Voila comment Corinne et
son mari Eric ont atterri 2 Llo pour leur week-end
prolongé de trois jours, 2 un peu plus de 2 heures
d T Etils ne

et ski de fond étaient au
menu des vacances de Karine et de son neveu
Alexis 2 Llo. Avec pour décor une montagne re-
couverte d'un manteau blanc, ces deux Héraul-
tais ont aussi

De multiples activités
Ce coin de la Cerdagne, le couple venu de Nar-
bonne le connaissait déja et ne pas étre & proxi-

A

« En trois jours,

baladéa notte

l'effet

3 des bains. Nous
ééoﬁ%tggﬁutghgﬁ
denous », explique Corinne. VR

apprécié leur séjour. « Cela ne nous a pas
empéchés de passer un peu de temps dans une
i HE

dezaDorres. L

ses 5 chambres en juin 2022. Ci-dessu:

mﬂﬁg_mx. plaisante-t-elle.

DeT'autre coté de I'enclave de Llivia, sur le chemin
duBelloc 2 Dorres, non loin de la chapelle de Ma-
geta, Franck acheéve sa balade en compagnie de

station mais nous n'avions

v it
ici, c’est qu'il y a suffisamment A faire pour pou-
voir varier les activités », selon la Sétoise qui as-
sure qu'elle « reviendra cet été pour voir le

son chien. Le iérain de 42 ans est venu
seul en Cerdagne pour trouver le calme et... I'ins-
piration. «Je me suis lancé dans I'écriture d'un
roman que j'avais en téte depuis longtemps et je
profite de quelques jours de vacances pour m'y

mémesi elle «

dores et déja  demeure, mais le travail nous en

, confie-t-il. Pour imiser son pro-

habite Cabestany. L’ancienne
ferme familiale, photos d'époque
an mur, « ne vit que par les loca-
taires. » Quand ils montent le
week-end, les propriétaires dor-
ment dans leur résidence secon-
daire d'Angoustrine. « En 11 ans,
malgré les enfants et les chiens,
il n'y a jamais eu aucun dégat.
‘Méme pas sur le parquet. » C'est
aussi ¢a, « I'esprit Gite », une
g clientele « respectueuse dulieu ».
Sophie Babey

panoramique sur la montagne.

cessus de rédaction, son programme est précis :
«Le matin, je profite des paysages en me bala-
dant ou en allant aux bains de Dorres pour m'aé-
rer les idées et puis I'aprés-midi je me consacre
2 mon texte. » Pour cet écrivain « en herbe »,
comme il se qualifie, « avec une atmosphere
comme celleci, ¢'est forcément tres inspirant »,
dit-il en pointant du doigtle rec de Jouell entouré

de neige.
Audrey Poma




